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Systemy i warunki eksploatacji urzadzen
w zaktadach piekarskich

Streszczenie
Na przyktadzie wybranych, charakterystycznych zaktadéw piekarniczych
przeprowadzono analize warunkdéw eksploataciji urzadzen
technologicznych. Do obserwacji wybrano pie¢ piekarn o r6znej wielkosci.
Podstawg analizy byty dane zebrane w zaktadach oraz monitoring
warunkéw eksploatacji z okresu trzech miesiecy. Oceniano adekwatnosé
systemu eksploatacji do potrzeb i sprawnosé jego funkcjonowania.

Stowa kluczowe: eksploatacja, awaryjnos¢, piekarnictwo
Wprowadzenie

Pieczywo wypieka sie obecnie w Polsce w okoto 10-ciu tys. piekarn. Sg
to piekarnie zlokalizowane na wsiach lub w mniejszych miejscowosciach
i nalezace do gminnych spétdzielni i spétdzielni spozywcdw lub do osdb
prywatnych, jak i wieksze lub mniejsze usytuowane w duzych miastach
lub na peryferiach tych miast. Wiele zaktadéw nalezy jeszcze do
zrzeszenia PSS, ale funkcjonuje duzo zaktaddéw rzemieslniczych —
rodzinnych i powstato duzo firm o statusie spétek z 0.0. lub akcyjnych.
W branzy tej obserwuje sie bardzo zréznicowang baze techniczno-
produkcyjng. Sg zaktady wyposazone w stary juz wyeksploatowany
sprzet. Powstaje rowniez szereg nowych, budowanych od podstaw
zaktadow produkcyjnych.
Dla systemowego zobrazowania zagadnien dotyczacych warunkéw
techniczno-eksploatacyjnych, przyjeto podziat ze wzgledu na wielkos¢
produkcji. Wyodrebniono pie¢ grup zaktadéw piekarskich:

e bardzo mate — do 500kg/dobe,
mate — od 500-1250kg/dobe,
Srednie — od 1250-2500kg/dobe,
duze — od 2500-5000kg/dobe,
bardzo duze — powyzej 5000kg/dobe.

Cel i zakres pracy

Obserwacje przeprowadzono w pieciu zaktadach piekarskich, po jednym
charakterystycznym z kazdej z wymienionych grup. Monitoring
prowadzono

w okresie 3 miesiecy. Wybrane piekarnie zlokalizowane sg w réznych
miejscach na terenie catej Polski. Dokonano rozpoznania w zakresie:
ogdlnej dziatalnosci zakfadu, infrastruktury technicznej, organizacji
systemu  eksploatacyjnego.  Prowadzono  monitoring  biezacej
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eksploatacji zbierajgc informacje o zaistniatych usterkach, awariach.
Oceniono sprawnos¢ systemu technicznego i stopien zapewnienia
prowadzenia produkciji.

Piekarnia bardzo mata - produkcja ok.500 kg pieczywa na dobe

Piekarnia jest firmg rodzinng. Obecny witasciciel kontynuuje tradycje
swojego ojca. Firma zajmuje sie zaréwno piekarnictwem jak i produkcjg
ciastkarska. Produkcja obejmuje 7 asortymentéw pieczywa i 8 statych
rodzajéw wyrobdéw ciastkarskich. Zatoge stanowi 9 oséb pracujacych na
1 zmiane. Piekarnia prowadzi produkcje na wiasny sklep. Zaktad
usytuowany jest w starej kamienicy i zajmuje ok. 240m? powierzchni
parteru budynku.

Tab. 1. Wyposazenia technologiczne zaktadu
Tab. 1. Technological equipment of the plant

Nazwa i typ Rok produkcji/ | Sprawno$¢ | Amortyzacja

urzgdzenia zainstalowania* | techniczna[%] | ksiegowa [%]
Piec Polin 1992 85 100
piec obrotowy Roto 1980 60 100
Mieszarka Spomasz 1971 50 100
Bydgoszcz
Mieszarka Ibis 1988 80 100
Przesiewacz Ibis 1991 60 100
Ubijaczka Spomasz Torun 1979 60 100
dzielarko-formierka Spomasz 1976 50 100
Znin
krajalnica Daub 1988 85 100
dzieza 1994 90 100
dzieza wyjezdna 1990/2002* 80 100

Wiekszos¢ urzadzen ma ponad 10 lat. Najnowszy zakup - dzieza jest
urzadzeniem uzywanym. Urzgdzenia produkcyjne wygladajg na mato
zadbane, chociaz po kazdym cyklu produkcyjnym poddane sg
czyszczeniu.

Za stan techniczny urzadzen (prowadzenie napraw i regulacji)
odpowiada sam wiasciciel i pracownik produkcyjny (piekarz). Piec
piekarniczy Pollin podlega serwisowaniu firmowemu. Firma nie posiada
magazynu czesci zamiennych. Drobne elementy maszyn lub $rodki typu
smar sg przetrzymywane w pomieszczeniu biurowym wiasciciela.
Dokumentacje techniczno — eksploatacyjng stanowig tylko dtr-ki.

Usterki i awarie usuwane sa na biezaco, po ich zauwazeniu. Nie
prowadzi sie wyprzedzajaco prac regulacyjno — naprawczych. Czesto
wystepuje koniecznos¢ wytaczenia urzadzenia z produkcji, aby
przeprowadzi¢ naprawe. W badanym okresie wystapity 3 awarie i 9
usterek technicznych. Oceniono, ze pracochtonnos¢ wykonanych prac
naprawczych wyniosta ok. 20 godz. w miesigcu.
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Piekarnia mata — produkcja ok.1200 kg pieczywa na dobe

Piekarnia wraz ze sklepem firmowym jest zaktadem rzemies$iniczym
prywatnym zlokalizowanym przy obiekcie mieszkalnym — domku
wolnostojacym. Zajmuje ok. 340m? parteru domku. Potowe produkgii
firma dostarcza do innych sklepdéw na terenie miasta. Zatrudnionych jest
9 o0s6b. Na asortyment sktada sie 9 gatunkéw réznego rodzaju wyrobow
piekarskich.

Wyposazenie technologiczne zaktadu stanowi 11 urzgdzen. Najnowsze
zakupy pochodza z 1998 roku. Najstarsze urzadzenie nie przekracza 10
lat uzytkowania. Wiekszo$¢ urzadzen jest w 100% zamortyzowana
ksiegowo. Urzadzenia sg intensywnie eksploatowane. Sredni stopien
sprawnos$ci technicznej oceniono na 60%.Ponadto wiasciciel posiada
kilka wycofanychz eksploatacji maszyn zgromadzonych w piwnicy.
Stuzbe techniczng stanowig konserwator-mechanik na pét etatu i jeden z
pracownikdw produkcyjnych. Piece piekarnicze sg serwisowane
firmowo.

Mate pomieszczenie warsztatowe z magazynem czesci maszyn i
sprzetu pomocniczego do obstugi i konserwacji maszyn jest
umiejscowiony w piwnicy.

Dtr-ki dla wszystkich maszyn sg w posiadaniu mechanika, sg
uporzgdkowane.

Usterki i awarie usuwane sg zasadniczo po ich zauwazeniu. Prowadzi
sie rébwniez wyprzedzajaco prace regulacyjno — naprawcze ale bez
planowania.

W badanym okresie wystgpity: jedna awaria i 15 usterek, wykonano 4
naprawy regulacyjno - wyprzedzajacych. Oceniono, ze pracochtonnos¢
wykonanych prac naprawczych wyniosta ok. 40 godz. w miesigcu.
Potowa lat dziewiecdziesigtych byta okresem inwestowania i odnowienia
parku urzadzen.

Piekarnia sredniej wielkosci— produkcja ok.2200 kg pieczywa na
dobe

Piekarnia jest zakltadem przedsigbiorstwie spétdzielni ,PSS Spotem”.
Zatrudnionych jest 39 pracownikbw i 6 uczniow w systemie
dwuzmianowym. Asortyment produkcji to 30 rodzajow chleba i pieczywa
drobnego. Firma posiada 30 punktow, do ktérych dowozi pieczywo.
Zaktad to dwu-poziomowe samodzielny obiekt wcisniety w szereg
budynkéw handlowych.

Wyposazenia technologiczne zaktadu stanowi 21 urzadzeh, w tym
decydujace o wydajnosci to trzy piece piekarnicze i 4 miesiarki. Powyzej
10 lat uzytkowanych jest 7 urzadzen. Najnowsze zakupy z 1999roku.
Catkowicie zamortyzowanych ksiegowo jest 14 urzadzen. Ogélng
sprawnos$¢ techniczng oceniono na ok. 70%.
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Stuzbami technicznymi kieruje gtowny mechanik przedsiebiorstwa
Spotem. Pracownikami sg mechanik odpowiedzialny za piekarnie i
elektryk obstugujacy cate przedsiebiorstwo.

Przedsiebiorstwo posiada warsztat wyposazony w podstawowe
narzedzia do prowadzenia napraw i przegladéw maszyn oraz magazyn
techniczny. Wszystkie naprawy prowadzone sg w warsztatach
przedsiebiorstwa.

W biurze mechanika dostepne sa dir-ki do wszystkich maszyn. Przy
niektérych urzadzeniach wywieszone sg instrukcje obstugi. W formie
odnotowywania w zeszycie prowadzone jest rejestrowane sg: ewidencja
napraw i plany przegladéw technicznych.

Mimo planowych przegladdéw urzadzenia czesto ulegajg awarii. Ponadto
ich wyglad i dbato$¢ o czysto$¢ nie jest zadowalajaca. W badanym
okresie wystgpit: 2 awarie, 19 usterek, przeprowadzono 48 napraw
planowych. Pracochtonno$¢ wykonanych prac oceniono na ok. 220
godz. w miesigcu.

Piekarnia duza — produkcja ok. 4200 kg pieczywa na dobe

Piekarnia istnieje od 8 lat. Umiejscowiona jest niedaleko duzego miasta
wojewodzkiego. Firma posiada 3 sklepy wtasne, 20 punktéw sprzedazy,
stoiska w sieciach dwdch supermarketow. W produkcji zatrudnionych
jest 40 pracownikédw w systemie trzech zmian. Asortyment stanowi 39
rodzajéw pieczywa. Budynek zaktadu wolnostojacy, jest w bardzo
dobrym stanie technicznym. Pomieszczenia produkcyjne zajmujg okoto
700 m? Firma posiada program komputerowy, ktdéry wspomaga
kierowanie i kontrole gospodarki surowcowej materiatowej.

Zaktad przygotowuje wprowadzenie systemu ISO i HACCP.
Wyposazenia technologiczne zaktadu stanowi 28 urzagdzen, w tym 4
miesiarki, 4 piece piekarnicze. Wyr6zni¢ mozna dwie linie automatyczne
do butek oraz tunel do mrozenia pieczywa w cieklym azocie. Oceniono
sprawnos¢ techniczng urzadzen na ok. 85%. Sredni stopien amortyzacii
ksiegowej — 63%.
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Rys. 1. Struktura wieku urzgdzen w badanym zakfadzie duzym
Fig. 1. Structure of life-period of equipment in a large plant being tested
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Eksploatacjg urzadzen zarzadza gtéwny mechanik. Na state zatrudnieni
sgq mechanik — konserwator oraz elektryk. Wykorzystywana jest
serwisowanie oraz zlecanie prac na zewnatrz. Mechanik posiada
wydzielone pomieszczenie z wyposazeniem, ktore stuzy réwniez za
magazyn czesci zamiennych.

Wprowadzanie systemu ISO i HACCP spowodowato uporzadkowanie
dokumentacji réowniez w zakresie eksploatacji. Istniejg paszporty
techniczne urzadzen. Opracowano ,lnstrukcje uzytkowania”, ,Karty
mycia”. Zakfad posiada wdrozone planowanie napraw formie zapisu w
programie komputerowym.

Stosownie do planéw wykonywane sa przeglady i naprawy. Urzgdzenia
sg sprawne i czyste. W badanym okresie wystapity: 2 awarie, 8 usterek,
przeprowadzono 64 napraw planowych. Pracochtonno$¢ wykonanych
prac oceniono na ok. 230 godz. w miesigcu.

Mimo, ze zakfad jest nowy prowadzone sg sukcesywnie nowe zakupy i
wymiana urzadzen na nowe. W ostatnim roku zakupiono
pétautomatyczng linie do wyrobu pieczywa drobnego, wycofujac z
produkcji pétautomatyczne dzielarki do butek.

Piekarnia bardzo duza - produkcja ok. 7400 kg pieczywa na dobe

Zaktad piekarski czternastoletni, jest firmg prywatng, spétka trzech
wspotwiascicieli. Jest samodzielnym obiektem na peryferiach duzego
miasta. Oferta produkcyjna to 68 gatunkéw pieczywa i 60 rodzajow ciast
i ciasteczek. Odbiorcami produktow sa: sklepy wiasne firmowe, inne
punkty sprzedazy detalicznej, instytucje o$wiatowe typu przedszkola,
szkoty, szpitale. W produkcji zatrudnionych jest 107 pracownikéw w
systemie dwuzmianowym.

Wyposazenia technologiczne zaktadu stanowi 46 urzadzen, w tym: 6
mie-siarek, 11 piecy piekarniczych, dwie linie zautomatyzowane do
butek. Ogdlna sprawnos¢ techniczna okoto 80%, Stopien amortyzaciji
ksiegowej 95%.
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Rys. 2. Struktura wieku urzgdzen w badanym zaktadzie bardzo duzym

Fig. 2. Structure of life-period of equipment in a very large plant being
tested
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W strukturze organizacji firmy wydzielono dziat techniczny ze
stanowiskami: gtbwnego mechanika, 6 mechanikéw, 2 elektrykow.

Firma posiada duze zaplecze techniczne w tym: warsztaty mechaniczne,
warsztaty samochodowe, stolarnia.

Dokumentacja eksploatacyjna nie jest uporzadkowana. Zebrana jest
wiekszo$¢ dir-ek. Inne dokumenty eksploatacyjne urzadzen sa
rozproszone. Prowadzone sg plany przegladéw i napraw.

Zasadniczo wg planédw wykonywane sa przeglady i naprawy.
Urzadzenia sg dobrym stanie. W badanym okresie wystgpito 28 usterek,
przeprowadzono 164 napraw planowych. Pracochtonnos¢ wykonanych
prac oceniono na ok.620 godz. w miesigcu.

Prowadzone sg sukcesywnie nowe zakupy inwestycyjne. Najnowszym
zakupem sg 4 silosy do maki z napowietrzaniem i pneumatycznym
systemem transportu.

Podsumowanie

Piekarnictwo  jest branzg rozproszong terytorialnie, bardzo
zroznicowana: wielkosciowo, technicznie i organizacyjnie.

Zaktady mate pracuja w wiekszosci na starych urzadzeniach,
pozyskiwanych z odzysku, urzadzenia sg zamortyzowane ksiegowo.
Zaktady duze wiekszym stopniu odnawiajg swoj park maszynowy.

W zaktadach matych brak jest zaplecza technicznego. Nie prowadzg
dokumentacji eksploatacyjnej. Stosowany jest system usuwania
biezacych usterek i awarii.

Zaktady duze posiadajg zasadniczo zaplecze techniczne, porzadkujg
dokumentacje eksploatacyjna, planuja prace przegladowe i naprawcze.
Wdrazanie systemow jakosci 1ISO i HACCP wymusza wprowadzanie
uporzadkowanej i planowej gospodarki eksploatacyjnej urzadzeniami.

Systems and service conditions of bakery equipment
Summary
An analysis of service conditions of technological equipment was carried
out on the basis of some sample bakeries. Five bakeries of different size
were selected for analysis. The analysis was based on the data
collected in plants and the service conditions monitored within the period
of three months. The adequacy of operational systems to the
requirements and the efficiency of its performance were evaluated.

Key words: operation, failure frequency, bakery
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